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ES

ENTRADAS

CEVICHE DE PESCADO (Acapulco)

Filete de pescado blanco,
pico de gallo y aguacate

ENSALADA DE NOPALES (CDMX) © ®

con gqueso panelay elotes asados,
mezclados con jitomate, cebolla y cilantro,
aderezo de vinagreta de orégano

QUESO FUNDIDO AL CILANTRO (Oaxaca)
Queso fundido en una salsa de cilantro

@ PLATILLO VEGETARIANO g PLATILLO LIBRE DE GLUTEN



ES

ENTRADAS

GORDITAS DE CHICHARRON (CDMX)

Gordita de chicharrén prensado servida
con salsa de tomate y queso

HUARACHE DE RES (CDMX)
Tortilla ovalada de masa de maiz azul
servida con frijoles, asado de res,
gueso panelay lechuga

TOSTADAS DE SALPICON (Mérida)

-nsalada de carne de res marinada

con naraja agria, tomate, cebolla morada,
servida en una tortilla frita y guacamole

SOPAS

SOPA DE TORTILLA (Tlaxcala)

Sopa hecha a base de un caldo
de tomate y tortilla de maiz,
servida con aguacate, tiras de tortilla,
gueso panelay crema




ES

PLATOS PRINCIPALES

POLLO EN MOLE (Puebla)

Pierna y muslo de pollo servido
con mole poblano acompanado con arroz
y platano frito

TAMPIQUENA DE RES (Tamaulipas)

Carne de res a la parrilla acompanada de frijoles,
guacamole, rajas ploblanas y enmolada

COCHINITA PIBIL (Yucatan)

Guiso de cerdo adobado con achiote,
servido en un Salbute con salsa Xnipec

PESCADO A LA VERACRUZANA (Veracruz)

Pesca del dia preparado al estilo
de Veracruz acompanado de un arroz

ENCHILADAS VEGETARIANAS (Cuernavaca) ®

Tortillas de maiz rellenas de papa y frijoles
servidas con salsa roja y salsa verde

@ PLATILLO VEGETARIANO g PLATILLO LIBRE DE GLUTEN



ES

PLATOS PRINCIPALES

TACOS DE ATUN CAPEADOS (Jalisco)

Atun capeado con salsa de aguacate
servido en tortilla de maiz

TRIO DE TACOS AL PASTOR (CDMX)

Tradicional taco al pastor servido con cebolla,
cilantro y pina asada

FAJITAS DE POLLO AL TEQUILA (Nayarit)

Fajita de pollo marinada al tequila
acompanada de guacamole y frijoles

@ PLATILLO VEGETARIANO % PLATILLO LIBRE DE GLUTEN



ES

POSTRES

CREPAS
De cajeta con helado de vainilla

JERICALLA
Flan estilo mexicano

ARROZ CON LECHE
Arroz dulce cremoso

CAPIROTADA DULCE

Pudding con almendras, nueces
y pasas banado con leche dulce

PLATO DE FRUTAS
DE TEMPORADA ®

@ PLATILLO VEGETARIANO



STARTERS

FISH CEVICHE (Acapulco)
Raw white fish fillets garnished with tomato,

pico de gallo and guacamole

NOPAL SALAD (CDMX) ® ®
with panela cheese and grilled corn,
mixed with tomato, onion and cilantro,
served with a purslane salad and an oregano
vinaigrette dressing

MELTED CHEESE WITH CORIANDER (Oaxaca)
Melted cheese with coriander sauce

@ VEGETARIAN DISH (/) GLUTEN-FREE DISH



STARTERS

GORDITAS DE CHICHARRON (CDMX)

Pastry stuffed with a spiced pork rind stew
and served with tomato sauce and cheese

RIB EYE HUARACHE (CDMX)
An oval tortilla prepared with blue corn dough,
served with beans, roasted rib eye steak, panela
cheese and lettuce

TOSTADAS DE SALPICON (Mérida)
Salad prepared with shredded beet marinated in
bitter oranges, tomatoes and red onions, served in
a fried tortilla and topped with guacamole.

SOUPS

TORTILLA SOUP (Tlaxcala)
A soup made with a tomato
and corn tortilla broth, served with avocado,
tortilla strips, panela cheese and cream




MAIN DISHES

POLLO EN MOLE (Puebla)

Chicken leg and thigh prepared
with mole poblano sauce and served
with rice and fried banana

BEEF TAMPIQUENA (Tamaulipas)

Grilled flank steak served with beans,
guacamole, sliced poblano chiles and tortillas
baked in a mole sauce

COCHINITA PIBIL (Yucatan)

Stewed pork marinated in annatto,
served in a Salbute with Xnipec sauce

VERACRUZ-STYLE FISH (Veracruz)
Catch of the day in the Veracruz style with rice

VEGETARIAN ENCHILADAS (Cuernavaca) ®

Corn tortillas stuffed with potatoes and beans
served with red and green sauce

@ VEGETARIAN DISH



MAIN DISHES

CRISPY BATTER TUNA TACOS (Jalisco)

Crispy batter tuna with avocado sauce
served in corn tortilla

TACOS AL PASTOR TRIO (CDMX)
Traditional pork tacos with onion, coriander

and roasted pineapple

CHICKEN FAJITAS WITH TEQUILA (Nayarit)

Chicken tajitas marinated in tequila
with guacamole and beans



DESSERTS

CREPES
With caramel and vanilla ice cream

JERICALLA
Mexican style creme caramel

ARROZ CON LECHE
Creamy rice pudding

SWEET CAPIROTADA

Almonds and nuts pudding
with raisins and caramel

SEASONAL FRUITS PLATE ®

@ VEGETARIAN DISH
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FR

ENTREES

CEVICHE DE POISSON (Acapulco)

Filet de poisson blanc,
pico de galloet avocat, servi avec des totopos

SALADE DE NOPAL (CDMX) ® ®

au fromage Panela et au mais grillé,
mélangés a de la tomate, de I'oignon
et de |la coriandre, servis avec du verdolaga
assaisonné de vinaigrette a |'origan

FROMAGE FONDU A LA CORIANDRE (Oaxaca)
Fromage fondu dans une sace a la coriandre

@ ASSIETTE VEGETARIENNE () GLUTEN-FREE DISH
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FR

ENTREES

GORDITAS DE CHICHARRON (CDMX)

Rillons de porc pressés servis
avec sauce tomate et fromage

HUARACHE DE FAUX-FILET (CDMX)

Tortilla ovale au mais bleu, servie avec haricots,
faux-filet roti, fromage panela et laitue

TOSTADAS DE SALPICON (Mérida)
Salade de bceuft mariné a I'orange aigre,
tomate, oignon rouge, servie sur une tortilla
frite et du guacamole

SOUPES

SOUPE DE TORTILLAS (Tlaxcala)

Soupe a base de bouillon de tomate
et de tortilla de mais, servie avec avocat,
amelles de tortilla, fromage panela et creme

12



FR

PLATS PRINCIPAUX

POLLO EN MOLE (Puebla)
Cuisses de poulet servies avec
un mole poblano accompagné de riz
et de bananes frites

TAMPIQUENA DE BGEUF (Tamaulipas)

Arrachera grillé servi avec haricots,
guacamole, rajas poblanas et enmolada

COCHINITA PIBIL (Yucatan)

Rago(t de porc mariné au roucou,
servi dans un Salbute (tortilla frite)
avec de la sauce Xnipec

POISSON A LA VERACRUZANA (Veracruz)

Péche du jour préparée a la maniere de Veracruz,
accompagnée de riz

ENCHILADAS VEGETARIENNES (Cuernavaca) ®

Tortillas de mais farcies aux pommes de terre et
haricots, servies avec sauce rouge et sauce verte

@ ASSIETTE VEGETARIENNE
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FR

PLATS PRINCIPAUX

TACOS DE THON PANE (Jalisco)

Thon pané avec sauce a 'avocat,
le tout servi dans une tortilla de mais

TACOS AL PASTOR TRIO (CDMX)

Traditionnel tacos au porc avec de |'oignon,
de la coriandre et de |'ananas grillé

CHICKEN FAJITAS WITH TEQUILA (Nayarit)

Fajita au poulet mariné a la tequila
accompagnée d'avocat et de haricots

14



FR

DESSERTS

CREPES

Avec caramel and creme glacée
a la vanille

JERICALLA
Creme caramel a la mexicaine

ARROZ CON LECHE
Pouding au riz crémeux

CAPIROTADA DOUCE

Almonds and nuts pudding
with raisins and caramel

ASSIETTE DE FRUITS DE SAISON ®

@ ASSIETTE VEGETARIENNE
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VORSPEISEN

DE

FISCH-CEVICHE (Acapulco)
Weilfisch-Filet, Pico de Gallo
und Avocado, serviert mit Totopos

FEIGENKAKTUS-SALAT (CDMX) © ®

mit Pane

gemischt m
serviert mit

Portulak und O

a-Kase und gebratenem Mais,
it Tomate, Zwie

el und Koriander,

regano-Vinaigrette

GESCHMOLZENER KASE AN KORIANDER (Oaxaca)
Geschmolzener Kase an Koriandersauce

@ VEGETARISCHES GERICHT g GLUTENFREIES GERICHT
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DE

VORSPEISEN

GORDITAS DE CHICHARRON (CDMX)

Geftullte Teigtaschen mit gepresstem Bauchfleisch,
serviert mit Tomatensauce und Kase

HUARACHE MIT RIB EYE-STEAK

Ovale Tortilla aus blauem Mai
serviert mit Bohnen, gebratenem Rib
Panela-Kase und Blattsalat

(CDMX)
S,

—ye-Steak,

TOAST MIT RINDFLEISCHSALAT (Mérida)
Marinierter Rindfleischsalat mit sauren
Orangen, Tomaten, roten Zwiebeln,
serviert auf frittierter Tortilla mit Guacamole

SUPPEN

TORTILLA-SUPPE (Tlaxcala)

Suppe auf der Basis einer Brihe aus

Tomaten

und Maistortilla, serviert mit Avocado,
Tortilla-Streiten, Panela-Kase und Sahne

17



DE

HAUPTGERICHTE

POLLO EN MOLE (Puebla)

Hahnchenkeule serviert mit Chilisauce
aus Puebla, dazu Reis mit frittierter Banane

TAMPIQUENA AUS RINDFLEISCH (Tamaulipas)

Arrachera (Nierenzaptfen) serviert
mit Bohnen, Guacamole, rajas poblanas
(grune Chilis aus Puebla) und Enmoladas

COCHINITA PIBIL (Yucatan)

Schmorgericht aus mit Achiote mariniertem
Schweinefleisch, serviert aut einem Salbut
mit Xnipec-Sauce

FISCH NACH ART VON VERACRUZ (Veracruz)

Fang des Tages, zubereitet nach Art
von Veracruz, serviert mit Reis

VEGETARISCHE ENCHILADAS (Cuernavaca) ®

Maistortillas getullt mit Kartotfeln und Bohnen,
serviert mit roter und gruner Sauce

@ VEGETARISCHES GERICHT g GLUTENFREIES GERICHT
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DE

HAUPTGERICHTE

TACOS MIT PANIERTEM THUNFISCH (Jalisco)
Panierter Thuntisch mit Avocadosauce,

serviert in einer Maistortilla

TRIO AUS TACOS AL PASTOR (CDMX)

Traditione
/wiebe

ler Schweinetleisch Tacos, serviert mit
n, Koriander und gegrillter Ananas

FAJITAS MIT HAHNCHENFLEISCH

AN TEQUILA(Nayarit)

Fajita mit mariniertem Hahnchenfleisch
an Tequila, serviert mit Guacamole

und Bohnen
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DE

NACHSPEISEN

CREPES
mit karamell und Vanilleeis

JERICALLA
Flan im mexikanischen Stil

ARROZ CON LECHE
Cremiger Reispudding

CAPIROTADA SUSS

Pudding mit Mandeln, WalnUssen
und Rosinen mit karamell

TELLER MIT SAISONALEN FRUCHTEN ®

@ VEGETARISCHES GERICHT
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RU

SAKYCKHA

CEBUYE U3 PbIbbl (Akanynbko)
dune benon pbIObl C TOMATHLIM COYCOM,

canatom «[lnko-ge-ranbo» N aBoKaao

CANAT U3 HOMANSA (Mexuko) @ ®

C CbIpOM MaHena n 3ane4eHHbIMN KYKYPY3HbIMU
noyaTtkamm, NpunNpaBrieHHbIMU NOMUOOPAMM, JTYKOM

n KopmaHgpom [logaeTca ¢ 3anpaBKou U3 OperaHo

GESCHMOLZENER KASE AN KORIANDER (Oaxaca)
[1naBneHbIN Cbip C KOpUaHAPOBLIM COYCOM

@ BEFETAPMAHCKOE BJ1000 g ENHOLO, HE COLAEPXALLEE
MMIOTEHA
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RU

SAKYCKHA

FTOPOUTA CO LUKBAPKAMW (Mexuko)
[opauTa Cco LWKBapKamMu ¢ Kycodkamum mdaca

[logaeTca ¢ ToMmaTHbIM COYCOM U ChIPOM

YAPAYE C NrOBAOUHOWU (Mexuko)

OBanbHag nenewka N3 Myku U3 CUHeEWN KYKypy3bl
[lopaeTca ¢ dpaconbio, XapeHou roBagmHou,

CbIPOM MMaHeJ1a N CallaToOM-I1aTyKOM

TOCTALOA C PYBJIEHBIM MACOM (Mexunko)

Canar 13 roBagnHbl, MapMHOBaHHOM
C AVKMM anenbCUHOM, MOMUAOPAMU N KPACHbIM

nykom [logaeTca B XapeHou rneneLlke ¢ ryakamone

Cynbl

CYMN C TOPTUNBLEW (Tnackana)

Cyn Ha OynboHe N3 TOMAaTOB C KYKYPY3HOW
nenewkoun ['logaetca ¢ aBokago, Norockamun

TOPTUJIbA, CbIPOM TMaHeEJ1la U CITMBKAMU
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RU

OCHOBHbIE BAIOAA

LbINNTEHOK C COYCOM «MOJIE» ([Tyatna)
beapo 1 roneHb UbinieHKa B coyce
«Mone nobnaHo» NogaeTcst ¢ pucom
N XKapeHbiM baHaHOM

TAMMUKEHBA C TIOBAOUHOW (Tamaynunac)
[OBAgMHA Ha rpune ¢ rapHUpom 13 paconu,
ryakamorne, noyiockamu repua rnodrnaHo v
KYKYPY3HbIMW fienewKkamMmm ¢ Ha4nHKOM

KOUNHUTA-TNTNBUJIb (HOkaTtaH)
Pary n3 cBUHMHbI, MapMHOBAHHOW C aHHATO

[TognaeTcsa B canbbyTte ¢ coycom «LLUHMneKk»

PblBA MO-BEPAKPYCCKM (Bepakpyc)

beapo v roneHb UbINfIeHKa B coyce
«Mone nobnaHo» NogaeTcs ¢ pucom

N XKapeHbiM baHaHOM

BETETAPUAHCKUE SHYWUIIAbI (KyspHaBaka) ®

KyKypy3Hble feneLkm ¢ Ha4YnHKOMN 13
KapTodens n daconu [logatoTca ¢ KpacHbIM

N 3er1eHbIM COYCOM

@ BEFETAPMAHCKOE BJ1000 g ENHOLO, HE COLAEPXALLEE
MMIOTEHA
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RU

OCHOBHbIE BAIOAA

TAKO C TYHLUOM B KNNAPE (Xanucko)
TyHeL B Knspe ¢ coycoM 13 aBoKado
[logaeTca B KyKypy3HOU neneLuke

TPUO TAKOC «AJlb-INMACTOP» (Mexunko)

TpaguunoHHoe Tako «Anb-llacTop» ¢ nykom,
KOpuaHOpOM U XKapeHbIM aHaHaCOoM

®AXUTAC C HAYUHKOU U3

KYPULIbl C TEKUITOWM (HaspuT)
daxurtac ¢ Kypuuen, MapmHOBaHHOW B TEKUIE

[lopgaeTca ¢ ryakamone v dgpacornbio
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RU

AECEPTDHI

BIIMHYUNKA

Co CryleHHbIM KO3bUM MOJSTIOKOM
N BaHUIbHbIM MOPOXKEHbIM

XEPUKAJIbA
PrnaH No-MeKCUKaHCKN

PUCOBbIVN NYOAUHI
Cnagkmn cnmBOYHbIW NYOUHE U3 puca

CINAOKAA KANMMPOTALA

[lyamnHr ¢ MmHpganem, rpeukmumM Opexom
N U3IOMOM, NMPONUTAHHbIN ClagKUM MOJIOKOM

ACCOPTU U3 CE3OHHbIX ®PPYKTOB ®

@ BEETAPVAHCKOE BJ1FO0O
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