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ltalia debe su gastronomia a una
profunda influencia del Mar Mediterraneo,
que aporta infinidad de sabores y aromas
Sus famosas pizzas, pastas y arroces,
son platos reconocidos internacionalmente
y han conseguido abanderar a una cocina
gue no deja de sorprender por su variedad



ES

CAntjpasts

BRUSCHETTA AL POMODORO
E BASILICO ®

Bruschetta de tomate y albahaca

INSALATA CAESAR

Lechuga romana, queso Parmesano,
crotones con ajo y nuestro tradicional
aderezo Caesar

INSALATA CAPRESE ®
Mozzarella fresca, tomate y salsa pesto

ARROSTO DI MELANZANE ®
Berenjenas asadas

VITELLO TONNATO @ ap<
Lomo de ternera a la crema de atun

EL CONSUMO DE ALIMENTOS CRUDOS PUEDE SER RIESGOSO PARA SU SALUD

(\) PLATILLO VEGETARIANO () PLATILLO SIN GLUTEN @®<ALIMENTO CRUDO
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Dc@gm

MINESTRONE DI VERDURE ®
Sopa de pasta y vegetales

(Sale e pesce

POLLO AL PARMIGIANO

Pechuga de pollo empanizada,
rellena de queso Parmesano
y servida con pasta pomodoro

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA

Ternera envuelta en jamon,
salvia y vegetales a la parrilla

FILETTI DE PESCE ALLA PROVENZALE

Filete de pescado preparado al tomate,
ajo, romero y oregano,
con reduccion de vino blanco

EL CONSUMO DE ALIMENTOS CRUDOS PUEDE SER RIESGOSO PARA SU SALUD

(\) PLATILLO VEGETARIANO () PLATILLO SIN GLUTEN
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@m‘a e Ubolo

FETTUCCINI ALFREDO
Con crema, queso Parmesano

y perejil

RAVIOLI DI RICOTTA CON SPINACI &

Servidos con queso Parmesano,
salsa rosa y albahaca

GNOCCHI DI PATATE AL PESTO ®

Pasta italiana de papa salteada
con mantequilla, albahaca
y queso Parmesano

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE

Con salsa bolonesa, carne picada,
vino tinto y salsa de tomate

TAGLIATELLE ALLA CARBONARA
con panceta, huevos y Parmesano

(\) PLATILLO VEGETARIANO
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@m‘a e oo

LASAGNA ALLA BOLOGNESE

Con carne, salsa de tomate
y una cremosa bechamel

RISOTTO Al FUNGHI

Con salchicha, salsa portobello,
hongos secos y espinacas

PENNE ALLA VODKA
Con salsa pomodoro, tocino y vodka

&3 PLATILLO SIN GLUTEN
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PIZZA MARGHERITA )
Quesa mozzarella y salsa de tomate

PIZZA PROSCIUTTO E FUNGHI

Jamodn, champinones,
queso mozzarella y salsa de tomate

PIZZA QUATTRO FORMAGGI @)

Queso mozzarella, roquefort,
brie y salsa de tomate

PIZZA PEPPERONI

Queso Parmesano, mozzarella, pepperoni
y salsa de tomate

PIZZA QUATTRO STAGIONI

Jamén, champinones, alcachofa, aceitunas,
gqueso mozzarella y salsa de tomate

PlZZA HAWAIANA

Jamon, pina, queso mozzarella
y salsa de tomate

(\) PLATILLO VEGETARIANO
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Dolei

PANNA COTTA ALLA NUTELLA
Panna cotta de Piamonte con Nutella

TIRAMISU

Postre con sabor a café,
queso mascarpone y cacao

CANNOLI SICILIANI

Postre crujiente relleno
de queso ricotta y azucar

PROFITEROLES ALLE
MANDORLE CON CIOCCOLATO

Pasta rellena de almendra
y chocolate

TRIO DI SORBETTI®
Surtido de tres sorbetes

Consulta con el maitre o capitan nuestras opciones para celiacos

(\) PLATILLO VEGETARIANO
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The Mediterranean Sea has a deep influence
on the ltalian gastronomy It provides its many
flavors and aromas Its well-known pizzas,
pastas and rice are famous all over the world

These specialties have managed to represent
a varied cuisine that never ceases to amaze
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CAntipast;

BRUSCHETTA AL POMODORO
E BASILICO ®

Bruschetta with tomato and basil

INSALATA CAESAR

Romaine lettuce, parmesan cheese,
garlic croutons and our traditional
caesar dressing

INSALATA CAPRESE ™

Fresh mozzarella cheese,
tomato and pesto sauce

ARROSTO DI MELANZANE ®
Roasted eggplant

VITELLO TONNATO @ <
Cold beef tenderloin with tuna créme

EATING RAW FOOD CAN PUT YOUR HEALTH AT RISK

@ VEGETARIAN DISH g GLUTEN-FREE DISH <«®<RAW FOOD
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lgpa

MINESTRONE DI VERDURE ®
Pasta and vegetables soup

(Sale e pesce

POLLO AL PARMIGIANO

Crispy chicken breast stuffed
with cheese over pomodoro pasta

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA

Veal meat wrapped in parma ham,
sage and grilled vegetable

FILETTI DE PESCE ALLA PROVENZALE

Sea bass fillet with tomato sauce,
garlic, black olives, capers served with
vegetables and basil mashed potatoes

EATING RAW FOOD CAN PUT YOUR HEALTH AT RISK

@ VEGETARIAN DISH &«‘a GLUTEN-FREE DISH
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@m‘a e (Ubolo

FETTUCCINI ALFREDO
With cream, Parmesan cheese and parsley

RAVIOLI DI RICOTTA CON SPINACI &

Served with mascarpone cream
and parmesan

GNOCCHI DI PATATE AL PESTO ®

ltalian potato pasta with basil,
garlic, olive oil and parmesan cheese

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE

With beef mince with
a red wine touch and tomato sauce

TAGLIATELLE ALLA CARBONARA

With bacon, egg
and parmesan cheese

@ VEGETARIAN DISH
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@m‘a e oo

LASAGNA ALLA BOLOGNESE

With meat, tomato sauce
and béchamel sauce

RISOTTO Al FUNGHI

With sausage, portobello cream,
dried mushrooms and spinach

PENNE ALLA VODKA
With tomato sauce, bacon and vodka

(¥) GLUTEN-FREE DISH
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PIZZA MARGHERITA ®)
Mozzarella cheese and tomato sauce

PIZZA PROSCIUTTO E FUNGHI

York ham, mushrooms, mozzarella cheese,
oregano and tomato sauce

PIZZA QUATTRO FORMAGGI ®

Mozzarella, roquefort and brie cheese
with tomato sauce

PIZZA PEPPERONI

Parmesan and mozzarella cheese, pepperoni
and tomato sauce

PIZZA QUATTRO STAGIONI

Ham, mushrooms, artichocke, olives, mozzarella
cheese and tomato sauce

PlZZA HAWAIANA

Ham, pineapple, mozzarella cheesse
and tomato sauce

@ VEGETARIAN DISH
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Dolei

PANNA COTTA ALLA NUTELLA
Panna cotta from Piemonte with Nutella

TIRAMISU

Coffee flavored dessert with
Mascarpone cheese and cocoa flavors

CANNOLI SICILIANI

Crispy dessert stuffed with ricotta,
orange flavor, grated chocolate and pistachio

PROFITEROLES ALLE
MANDORLE CON CIOCCOLATO

Pastry filled with almonds and chocolate

TRIO DI SORBETTI ®™
Selection of three sorbet

Please ask the maitre d’ or captain about our gluten-free options

@ VEGETARIAN DISH
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L'l[talie doit sa richesse gastronomique a
'influence de la mer Méditerranée, qui lui
apporte une infinité de saveurs et d’'aromes
Ses fameuses recettes de pizzas, pates et riz
sont reconnues dans le monde entier et sont
devenues les fers de lance d'une cuisine
qui ne cesse de surprendre par sa variété
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CAntipast;

BRUSCHETTA AL POMODORO
E BASILICO ®

Bruschetta avec tomates et basilic

INSALATA CAESAR

Laitue romaine, parmesan, croutons
a |I'ail et notre traditionnel
assaisonnement cesar

INSALATA CAPRESE ™

Mozzarella fraiche,
tomate et sauce pesto

ARROSTO DI MELANZANE ®
Aubergines grillées

VITELLO TONNATO & a<
Carpaccio d'échine de veau a la creme

LA CONSOMMATION D’ALIMENTS CRUS PEUT REPRESENTER
UN RISQUE POUR LA SANTE

@ ASSIETTE VEGETARIENNE ‘3 ASSIETTE SANS GLUTEN «a®< ALIMENT CRU
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lgpa

MINESTRONE DI VERDURE ®

Soupe traditionnelle aux pates
et aux légumes

(Saine e pesce

POLLO AL PARMIGIANO

Poitrine de poulet panée farcie
au parmesan et servie
avec des pates pomodoro

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA

Veau enrobé de jambon de parme,
de sauge et de légumes grillés

FILETTI DE PESCE ALLA PROVENZALE

Filet de bar a la sauce tomate,
ail, olives noires et capres,
servi avec des légumes et une purée
de pommes deterre au basilic

LA CONSOMMATION D’ALIMENTS CRUS PEUT REPRESENTER
UN RISQUE POUR LA SANTE

@ ASSIETTE VEGETARIENNE ‘3 ASSIETTE SANS GLUTEN
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COutn e puisotty

FETTUCCINI ALFREDO

Avec de |la creme, du parmesan
et du persil

RAVIOLI DI RICOTTA CON SPINACI ®

Avec de la creme de mascarpone
et du parmesan

GNOCCHI DI PATATE AL PESTO ®

Pates de pommes de terre italiennes
accompagnées de basilic,d'all,
d’huile d'olive et de parmesan

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE

Avec de la viande hachée, une touche
de vin rouge et de la sauce tomate

TAGLIATELLE ALLA CARBONARA
Avec lardons, un oeuf et parmesan

@ ASSIETTE VEGETARIENNE
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@m‘a e oo

LASAGNA ALLA BOLOGNESE

A la viande, sauce tomate et
une sauce béchamel crémeuse

RISOTTO Al FUNGHI

Avec saucisse, sauce aux portobello,
champignons séchés et épinard

PENNE ALLA VODKA
Avec lardons, sauce au tomate et vodka

(¥) ASSIETTE SANS GLUTEN
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Ligpas

PIZZA MARGHERITA ®
Mozzarella, sauce tomate et origan

PIZZA PROSCIUTTO E FUNGHI

Jambon, champignons, mozzarella,
origan et sauce au tomate

PIZZA QUATTRO FORMAGGI ®

Mozzarella, roquefort, brie
et sauce au tomate

PIZZA PEPPERONI

Parmesan, mozzarella, pepperoni
et sauce au tomate

PIZZA QUATTRO STAGIONI

Jambon, chapignons, artichaut,
olives, mozzarella et sauce au tomate

PlZZA HAWAIANA

Jambon, ananas, mozzarella
et sauce au tomate

@ ASSIETTE VEGETARIENNE
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Dole

PANNA COTTA ALLA NUTELLA
Panna cotta du Piémont a la Nutella

TIRAMISU
Dessert de café, mascarpone et cacao

CANNOLI SICILIANI

Dessert croustillant fourré a la ricotta,
arome d'orange et garni de copeaux
de chocolat et des pistaches

PROFITEROLES ALLE
MANDORLE CON CIOCCOLATO

Pate fourré a I'amande et chocolat

TRIO DI SORBETTI ®
Assortiment avec trois pailles

Demandez nos options pour personnes cceliaques
au maitre d'hotel ou au capitaine

@ ASSIETTE VEGETARIENNE
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972@42&[92/2[1/&' PNt

Das Mittelmeer hat in Italien grof3en
Einfluss auf die Gastronomie, ihren
Geschmack und die zahllosen Aromen Seine
berihmten Pizzen, Pasta- und Reisgerichte
sind international bekannt und das Flaggschift
einer Klche, die uns immer wieder mit ihrer
Vieltalt Uberrascht
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CAntipast;

BRUSCHETTA AL POMODORO
E BASILICO ®

Bruschetta mit Tomate und Basilikum

INSALATA CAESAR

Romersalat, parmesan, croutons
mit knoblauch und unser
traditionelles caesar-dressing

INSALATA CAPRESE ®
Frischer mozzarella, tomaten
und pesto-sauce

ARROSTO DI MELANZANE ®
Geschmorte Auberginen

VITELLO TONNATO & <
Carpaccio vom rinderfilet mit sahne

DER VERZEHR ROHER LEBENSMITTEL KANN EIN RISIKO
FUR IHRE GESUNDHEIT DARSTELLEN

@ VEGETARISCHES GERICHT GLUTENFREIES GERICHT 4®< ROHES NAHRUNGSMITTEL
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MINESTRONE DI VERDURE ®
Eine traditionelle suppe

mit nudeln und gemuse

(Sale e pesce

POLLO AL PARMIGIANO

Panierte hahnchenbrust,
gefullt mit parmesankase, serviert mit
pasta al pomodoro

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA

Rindfleisch, eingewickelt in parmaschinken,
salbei und gemusevom grill

FILETTI DE PESCE ALLA PROVENZALE

Zackenbarschfilet mit tomatensauce,
knoblauch, schwarzen oliven und kapern,
serviert mit gemuse
und kartoffelplree mit basilikum

DER VERZEHR ROHER LEBENSMITTEL KANN EIN RISIKO
FUR IHRE GESUNDHEIT DARSTELLEN

@ VEGETARISCHES GERICHT & GLUTENFREIES GERICHT
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COutn e puisotty

FETTUCCINI ALFREDO
Mit Sahne, Parmesan und Petersilie

RAVIOLI DI RICOTTA CON SPINACI ®
Serviert mit mascarponecreme und parmesan

GNOCCHI DI PATATE AL PESTO ®

Kartoffel-gnocchi mit basilikum, knoblauch,
olivenol und parmesan

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE

Mit hackfleisch, ein hauch von rotwein
und tomatensauce

TAGLIATELLE ALLA CARBONARA
Mit speck, ei und parmesan

(\) VEGETARISCHES GERICHT
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@m‘a e oo

LASAGNA ALLA BOLOGNESE

Mit tleisch, tomatensauce
und einercremigen béchamel-sauce

RISOTTO Al FUNGHI

Mit Wurst, Portobello-Sauce,
getrockneten Pilzen und Spinat

PENNE ALLA VODKA
Mit speck, vodka und tomatensauce

GLUTENFREIES GERICHT
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PIZZA MARGHERITA ®)
Parmesankase, mozzarella und tomatensauce

PIZZA PROSCIUTTO E FUNGHI

Schinken, champignons, mozzarella
und tomatensauce

PIZZA QUATTRO FORMAGGI ®

Mozzarella, roquefort, brie
und tomatensauce

PIZZA PEPPERONI

Parmesankase, mozzarella, peperoni
und tomatensauce

PIZZA QUATTRO STAGIONI

Schinken, Pilze, Artischocken, Oliven,
mozzarella und tomatensauce

PlZZA HAWAIANA

Schinken, ananas, mozzarella
und tomatensauce

(\) VEGETARISCHES GERICHT
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Dolei

PANNA COTTA ALLA NUTELLA
Piemontesische Panna Cotta mit Nutella

TIRAMISU

Bekannt fUr seinen Geschmack nach Kaffee,
Kakao und Mascarpone

CANNOLI SICILIANI

Knusprige, mit Ricotta gefullte Rollen,
mit Orangenaroma, geriebener Schokolade
und Pistazien

PROFITEROLES ALLE
MANDORLE CON CIOCCOLATO

Mandel-Schokoladen-Teig

TRIO DI SORBETTI ™
Auswahl von drei Strohhalme

Der Restaurantleiter oder Kapitan berat gern
zu unseren glutenfreien Alternativen

(\) VEGETARISCHES GERICHT
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cpean3eMHOMOPCKOe
BIINSIHME

CBonM DeCKOHEYHLIM pa3HOObpa3neM BKYCOB
N apoMaToB UTarbAHCKasA KyXHA 00s3aHa
rmyboKoMy BIUSHUKO raCTPOHOMUYECKOW KYIbTYpPb
Cpean3eMHOMOPCKOro permoHa XopoLuo N3BECTHbIE
BO BCEM MMpe nuuua, nacta n ornoga n3 puca
cTanm 3HakoBbIMU ONA KyXHU, HE NepecTaloLLEeEN
yOUBNATL CBOMM MHOroo0pa3snem
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AHTUTACTO

BRUSCHETTA AL POMODORO
E BASILICO ™

BpyckeTTa ¢ nomnaopom n 6a3nnmkom

INSALATA CAESAR

CanaT-naTyk, napmesaH, YeCHOYHbIE FTPEHKN U
donpmeHHas TpaanumoHHas 3anpaBka «Llesapb»

INSALATA CAPRESE ®
CBexasa mouapenna, noMmmaopbl n coyc «llecto»

ARROSTO DI MELANZANE ®
YKapeHbin bakna)kaH

VITELLO TONNATO @& ap<
dune roBaanHblI No4 COycoOM U3 TyHLA

YINOTPEBJIIEHVE TEPMNYECK HEOBPABOTAHHbBLIX
MPOAYKTOB MOXET MNMPEOCTABJIATE PUCK OJ14 30OPOBbBA

@ BETETAPUAHCKOE BJTHOOO @ BJ1KOOO, HE COOEPXALLEE IMKOTEHA

aP< MPOOYKT, HE NPOLEQLWNA TEPMUYECKYHO OEPABOTKY
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CYTIb

MINESTRONE DI VERDURE &
Cyn ¢ nacTon 1 oBoLaMM

MACO N PbIBA

POLLO AL PARMIGIANO

[TaHMpoBaHHasA KypuHagqa rpyaka,
doapLuMpoBaHHaaA CbipoOM NapmesaH
[logaeTca ¢ nacTon ¢ TOMaTHbLIM COYCOM

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA

TenatunHa, 3aBepHyTad B NApMCKYIO0 BETUUHY,
C lWandpeem 1 oBoLlamMu Ha rpune

FILETTI DE PESCE ALLA PROVENZALE

dune maxm-maxm ¢ nommaopamum, YeCHOKOM,
PO3MapUHOM, operaHo ¢ JobaBneHneMm
BblNapeHHOro 6eroro BMHa

YINOTPEBJNIEHVE TEPMNYECK HEOBPABOTAHHbBLIX
MPOAYKTOB MOXET MNMPEOCTABJIATE PUCK OJ14 30OPOBbBA

@ BETETAPUAHCKOE BJTHOOO g BJ1KOOO, HE COOEPXALLEE IMKOTEHA
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[TACTA N PU3OTTO

FETTUCCINI ALFREDO

Co CnMBOYHbLIM COYyCOM, NapMe3aHOoM
N NETPYLLUKOU

RAVIOLI DI RICOTTA CON SPINACI &

[logatoTca ¢ napme3aHoOM, PO30BbLIM COYCOM
n 6a3nINKom

GNOCCHI DI PATATE AL PESTO ®

MTanbsHcKkas kaptodenbHas nacrta, ob>kapeHHas B
CJIMBOYHOM Macre, ¢ 6a3nnmMkom 1 napmMmesaHom

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE

C coycom «bonoHbese», MACHbIM papLUueM,
KpacHbIM BUHOM M TOMaTHbIM COYCOM

TAGLIATELLE ALLA CARBONARA
C 6eKkoHOM, SSULIOM U NMapMe3aHOM

@ BETETAPUAHCKOE BJTHOOO
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[TACTA N PUSOTTO

LASAGNA ALLA BOLOGNESE

C MAcoM, TOMaTHbIM COYCOM W CIIMBOYHbIM
coycoMm «bellamenb»

RISOTTO Al FUNGH]

C konbackoun, coycom «llopTobennoy, cyleHbIMn
rondbamm mn LNMHaTOM

PENNE ALLA VODKA
C TomMaTHbIM COyCOM, DEKOHOM 1 BOOKOW

BJ1100O, HE COOEPXALLEE ITKOTEHA
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MALLA

PIZZA MARGHERITA ®
Mouapenna u TomaTtHbIUA COoyC

PIZZA PROSCIUTTO E FUNGHI

BeTunHa, WaMnmMHbLOHLI, CblIp Mouapenna
N TOMAaTHbIN COYC

PIZZA QUATTRO FORMAGGI ®
CbIp Mouapernna, pokgop, 6pn n TomaTHbIN COYC

PIZZA PEPPERONI

Cblp napmMme3aH, Mmouapenna,
nennepoHn n ToMmaTHbIN COoyC

PIZZA QUATTRO STAGIONI

BeTunHa, WiaMnUHbOHbI, apPTULLIOKN, ONTUBKW,
CbIp Mouapeniia n ToMaTHbIN CoyC

PlZZA HAWAIANA
BeTuynHa, aHaHac, cblp Mouapenna

(N) BEMETAPMAHCKOE BMIOAO
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OECEPTDI

PANNA COTTA ALLA NUTELLA
[laHHa-KOTTa NO-NbEMOHTCKUN ¢ «HyTennomny

TIRAMISU

[lecepT co BKycoM Kodpe, C CbipoM
MacCKapnoHe 1 Kakao

CANNOLI SICILIANI

XPYCTALWMN aecepT C HAYMHKOU U3 Cbipa PUKOTTA,
apoMaToM anenbCcuHa, TepPTbIM LLOKONaaoM U
doncTallkamu

PROFITEROLES ALLE
MANDORLE CON CIOCCOLATO

[laHHa-KOTTa NO-NbEMOHTCKN C «HyTennomny

TRIO DI SORBETTI ®
AccopTun U3 Tpex BUaoB copbeTa

YTOUYHUTE Y METPOOTENA U CTAPLWEIO OPULIMAHTA BITHOOA,
NOoAXOOALWME ANA TOCTEN C UENTNAKUNEN

(N) BEFETAPVAHCKOE BMtOfO
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A gastronomia da Italia é profundamente
influenciada pelo Mar Mediterraneo,
que oferece uma infinidade de sabores e
aromas Suas famosas pizzas, suas massas
e seus risotos sao pratos reconhecidos
internacionalmente e conseguiram identificar
uma culinaria que nao para de surpreender
por sua variedade
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CAntjpasts

BRUSCHETTA AL POMODORO
E BASILICO ®

Bruschetta de tomate e manjericao

INSALATA CAESAR

Alface romana, queijo parmesao,
croutons com alho e nosso tradicional
molho Caesar

INSALATA CAPRESE ®
Mucarela fresca, tomate e molho pesto

ARROSTO DI MELANZANE ®
Berinjelas assadas

VITELLO TONNATO @) aw<
Filé mignon ao creme de atum

O CONSUMO DE COMIDA CRUA PODE SER UM RISCO PARA SUA SAUDE

@ PRATO VEGETARIANO &3 PRATO SEM GLUTEN  @B<ALIMENTO CRU
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MINESTRONE DI VERDURE ®
Sopa de macarrao e legumes

(Sale e pesce

POLLO AL PARMIGIANO

Peito de frango empanado,
recheado com queijo parmesao e servido
com massa ao pomodoro

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA

Vitela envolta em presunto de Parma,
salvia e legumes na grelha

FILETTI DE PESCE ALLA PROVENZALE

Filé de dourado-do-mar preparado
com tomate, alho, alecrim e orégano,
com molho de vinho branco

O CONSUMO DE COMIDA CRUA PODE SER UM RISCO PARA SUA SAUDE

@ PRATO VEGETARIANO &3 PRATO SEM GLUTEN
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COustn e fuisotty

FETTUCCINI ALFREDO
Com creme, queijo parmesao e salsinha

RAVIOLI DI RICOTTA CON SPINACI ®

Servidos com _queijo parmesao,
molho rosé e manjericao

GNOCCHI DI PATATE AL PESTO ®

Massa italiana feita com batata,
salteada na manteiga, com manjericao
e queljo parmesao

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE

Com molho bolonhesa: carne picada,
vinho tinto e molho de tomate

TAGLIATELLE ALLA CARBONARA
Com bacon, ovos e parmesao

N PRATO VEGETARIANO
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COutn e fusotty

LASAGNA ALLA BOLOGNESE

Com carne, molho de tomate
e molho bechamel

RISOTTO Al FUNGHI

Com linguica, molho portobello,
cogumelos secos e espinafre

PENNE ALLA VODKA
Com molho pomodoro,

toucinho e vodca

PRATO SEM GLUTEN
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Ligpas

PIZZA MARGHERITA ®
Queijo mucarela e molho de tomate

PIZZA PROSCIUTTO E FUNGHI

Presunto, champignons, queijo mucarela
e molho de tomate

PIZZA QUATTRO FORMAGGI ®

Queijo mucarela, roquefort, brie
e molho de tomate

PIZZA PEPPERONI
Queijo parmesao, mucarela, pepperoni
e molho de tomate

PIZZA QUATTRO STAGIONI

Presunto, champignons, alcachofra,
azeitonas, queijo mucarela e molho de tomate

PlZZA HAWAIANA
Presunto, abacaxi e queijo mucarela

N PRATO VEGETARIANO
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Dolei

PANNA COTTA ALLA NUTELLA
Panacota do Piemonte com Nutella

TIRAMISU

Sobremesa feita com café,
queljo mascarpone e cacau

CANNOLI SICILIANI

Sobremesa crocante recheada com ricota,
aroma de laranja, chocolate ralado e pistache

PROFITEROLES ALLE
MANDORLE CON CIOCCOLATO

Massa recheada com améndoas e chocolate

TRIO DI SORBETTI®
Trés sabores de sorbet

Pergunte ao maitre ou ao capitao sobre nossas opcoes para celiacos

W) PRATO VEGETARIANO
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