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ENTRADAS

DIM SUM DE CERDO
Masa wantén rellena de cerdo
y vegetales al vapor servido con salsa de soya y jengibre

ALBONDIGAS DE CANGREJO
Crujientes bolas de cangrejo fritas empanizadas
con harina panko acompanadas de salsa agripicante

ROLLITOS DE TORTILLA DE ARROZ VIETNAMITA ®
Tortilla rellena de menestra de vegetales aguacate y camarén

TIRADITO DE PATO HOISIN
Finas laminas de pato con salsa de hoisin y pepino encurtido
SUSHI INARI ®

Tofu frito relleno de arroz de sushi, setas shiitake
y mermelada de nori

SOPAS Y CREMAS

CREMA DE POLLO TAILANDESA ®
Perfumada con crema de coco y jengibre

SOPA DE MISO
Tipica sopa japonesa de soya servida con tofu y alga wakam
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. PLATOS PRINCIPALES

CAMARONES AL ESTILO ORIENTAL
Camarones salteados con vegetales y fideos, con salsa de
soya y salsa picante

ARROZ THAI CON MARISCOS ®
Arroz salteado con mezcla de mariscos, con leche de
coco, menta fresca y curry de madras

SALMON EN SALSA DE MISO
Cocinado a la plancha, servido en una cama de vegetales al vapor

CHOP SUEY DE BAMBOO ®
Carne de res bafnada en salsa chop suey, con verduras en
distintas texturas

CORDERO AL CURRY ROJO ®
Costillas de cordero en salsa de curry rojo picante servi-
dos con puré de garbanzos

CERDO AGRIDULCE ®
Crujientes dedos de cerdo con salsa agridulce de pina

PAD THAI DE POLLO
Fideos de arroz salteados con pollo y vegetales con salsa
de maniy tamarindo

BIBIMBAP DE VEGETALES ®
Surtido de vegetales servido en una cama de arroz
acompanado con salsa dulce de miso y salsa picante coreano

PATO "CINCO ESPECIAS™

Pato horneado con salsa cinco especias servido en una

cama de arroz salteado POSTRES

CHOW MEIN DE VEGETALES ®
Fideos de arroz salteados con vegetales y salsa de soya HIOUSSE DE TAMARINDD

PUDIN DE ARROZ A LA TAILANDESA

TATAKI DE RES ®
Filetes finos de res, servidos con una salsa barbacoa PASTEL DE COCO CON ALMIBAR DE JENGIBRE

picante de miso PASTEL DE QUESO AL ESTILO JAPONES

CREMA DE MANGO CARAMELIZADA

MENU DE NINOS DISPONIBLES
Si usted tiene una alergia, por favor, pregunte al supervisor para obtener asesoramiento sobre el mena.
Consumir alimentos crudos puede presentar un riesgo para su salud
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STARTERS

PORK DIM SUM
Wonton filled with pork and steamed vegetables,
served with soy sauce and ginger

CRAB CAKES
IN SWEET AND SOUR SAUCE
Crispy fried panko-coated crab balls,
smothered in sweet and sour sauce

VIETNAMESE-STYLE
RICE PANCAKE ROLLS ®
Pancake filled with vegetable,
avocado, and shrimp stew

HOISIN DUCK TIRADITO
Thinly sliced duck in hoisin sauce with pickled cucumber

INARI SUSHI®
Fried tofu stuffed with sushi rice,
shiitake mushrooms, and nori jam

SOUPS AND CREAMS

CREAMY THAI CHICKEN SOUP ®
Flavored with coconut cream and ginger

MISO SOUP ®
Typical Japanese soy soup, served with tofu and wakame
seaweed

® VEGETARIAN DISH @® GLUTEN FREE DISH a»<RAW FOOD



—C
oo



MAINCOURSES

ORIENTAL-STYLE SHRIMP
Sautéed shrimp with vegetables and noodles, with soy
sauce and spicy sauce

THAI RICE WITH SHRIMP ®
Stir-fried rice with shrimp, coconut milk, fresh mint, and
Madras curry

MISO SALMON
Grilled salmon served on a bed of steamed vegetables

BAMBOO CHOP SUEY ®
Beef cubes in chop suey sauce, with a vegetable medley

RED CURRY PORK ®
Pork ribs in spicy red curry sauce, served with puréed
chickpeas

SWEET AND SOUR PORK ®
Crispy pork strips in sweet and sour pineapple sauce

CHICKEN PAD THAI
Stir-fried rice noodles with chicken and vegetables in
peanut and tamarind sauce

VEGETABLE BIBIMBAP ®
Mixed vegetables on a bed of rice,
served with a sweet miso sauce and spicy

IKOREAN SAUCE FIVE SPICE DUCK
Oven-roasted duck with five spices, served on a bed of fried rice

VEGETABLE CHOW MEIN ® DESSERTS

Stir-fried rice noodles with vegetables and soy sauce

BEEF TATAKI ® TAMARIND MOUSSE

Fine beef fillets, served with a spicy miso barbecue sauce THAIRICE PUDDING
COCONUT CAKE WITH GINGER SYRUP

JAPANESE-STYLE CHEESECAKE

CARAMELIZED MANGO CREAM

KIDS MENU AVAILABLE
If you have an allergy, please ask the supervisor for advice on the menu.
Consuming raw food may present a risk to your health
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POSTRES

MOUSSE DE TAMARINDO
TAMARIND MOUSSE

PUDIN DE ARROZ A LA TAILANDESA
THAI RICE PUDDING

PASTEL DE COCO CON ALMIBAR DE JENGIBRE
COCONUT CAKE WITH GINGER SYRUP

PASTEL DE QUESO AL ESTILO JAPONES
JAPANESE-STYLE CHEESECAKE

CREMA DE MANGO CARAMELIZADA
CARAMELIZED MANGO CREAM






