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NOTRE FONDUE

Fondue de nuestros gquesos servido
con variedad de panes o vegetales

PARMENTIER DE POMMES DE TERREQ®)

Parmentier de patata y pavo confitado

SALADE NICOISE

Ensalada nicoise, atun, huevo, judia verde,
tomate cherry y aderezo de mostazas

SALADE LYONNAISE

Ensalada lyonnasie, hojas verdes,
crotones, tocino y huevo poché

QUICHE LORRAINE

Tartaleta de huevos, crema fresca,
mozzarella y panceta

SOUPE A OIGNON ® @

Sopa de cebolla

VICHYSSOISE

Crema de puerro

@ PLATILLO VEGETARIANO % PLATILLO LIBRE DE GLUTEN
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ES

CREPE DE POULET ET LEGUMES

Crepa de pollo con vegetales, ensalada
de espinacas y reduccion de balsamico

CASSOULETQ®)

Guiso de alubias blancas vy carne de cerdo

BLANQUETTE

Res estofada con zanahoria,
cebolla y mantequilla

COQ AU VIN

Guiso de pollo al vino

STROGANOFF

GUiso de res y champinones

&9 PLATILLO LIBRE DE GLUTEN
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PORC DANS SON JUS

“Cochinito en su Jugo” confitado
con patatas risoladas al aceite de oliva

LONGE DE BAR CONFIT

“Lomo de Robalo confitado”
oarmentier de zanahoria
vV esparragos verdes salteados
a las hierbas provenzales

SAUMON A L’ANETH

Salmon al eneldo con alcachofas

SOUFFLE AUX CREVETTESET
COURGETTES

Souffle de gambas y zucchini

&9 PLATILLO LIBRE DE GLUTEN
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Desserls

TARTE TATIN

Tarta de manzana
con helado de vainilla

BISCUIT AUX FIGUES
Biscult de Nigos

CREME BRULEE

FONDANT AU CHOCOLAT

Fondant de chocolate

TRIO DE SORBETS
AUX AGRUMES ®

Trio de helados citricos

@ PLATILLO VEGETARIANO
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NOTRE FONDUE

Our cheese fondue served with a variety
of breads, vegetables or cold cuts

PARMENTIER DE POMMES DE TERRE

Potatoes and turkey confit parmentier

SALADE NICOISE

Nicoise salad, tuna, egg, green bean,
cherry tomato and mustard dressing

SALADE LYONNAISE

Lyonnaise salad, greens, croutons,
bacon and poached egg

QUICHE LORRAINE

£gg, fresh cream, mozzarella
and bacon tart

SOUPE A ’OIGNON ® @

ONion soup

VICHYSSOISE

Leek soup

@ VEGETARIAN DISH &3 GLUTEN-FREE DISH
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CREPE DE POULET ET LEGUMES

Chicken crepe with vegetables,
spinach salad and balsamic reduction

CASSOULETQ®)
White bean and pork stew

BLANQUETTE

Stewed beef with carrot, onion and butter

COQ AU VIN

Chicken stewed cooked In wine

STROGANOFF

Beef and mushroom stew

@ GLUTEN-FREE DISH
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PORC DANS SON JUS
Confit suckling pig In its juice
wIth rissole potatoes in olive oil

LONGE DE BAR CONFIT

Confit sea bass loin with sautée carrot
and green asparagus
N Provencal herbs parmentier

SAUMON A L’ANETH

Salmon with dill and artichokes

SOUFFLE AUX CREVETTESET
COURGETTES

Shrimp and zucchini soufflé

&3 GLUTEN-FREE DISH
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Desserls

TARTE TATIN

Apple pie with vanilla ice cream

BISCUIT AUX FIGUES
Fig biscult

CREME BRULEE

FONDANT AU CHOCOLAT

Chocolate fondant

TRIO DE SORBETS
AUX AGRUMES ®

Citrus sorbet trio

@ VEGETARIAN DISH
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NOTRE FONDUE

Fondue de nos fromages servie avec
un assortiment de pains ou legumes

PARMENTIER DE POMMES DE TERRE®)

Avec dinde confite

SALADE NICOISE

Salade nicoise, thon, ceuf, haricots verts,
tomates cerises et vinaigrette a la moutarde

SALADE LYONNAISE

Lyonnaise salad, greens, croutons,
bacon and poached egg

QUICHE LORRAINE

Tartelette aux ceufs, a la creme fraiche,
a la mozzarella et au lard

SOUPE A ’OIGNON ® @
VICHYSSOISE

Creme de poireau

@ ASSIETTE VEGETARIENNE &3 ASSIETTE SANS GLUTEN

9



FR

CREPE DE POULET ET LEGUMES

Crepe au poulet avec des legumes,
de la salade d’épinards et une reduction
de vinaigre balsamiqgue

CASSOULETQ®)

Ragout de haricots blancs et de porc

BLANQUETTE

Ragout de beoeuf avec beurre, oignon et carottes

COQ AU VIN

Ragout de poulet au vin

STROGANOFF

Ragout de beeuf et champignons

fg ASSIETTE SANS GLUTEN
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PORC DANS SON JUS

Porc confit dans son jus avec des pommes
de terre rissolées a ’huile d’olive

LONGE DE BAR CONFIT

Longe de bar confite, parmentier de carottes et
asperges vertes sautées aux herbes de Provence

SAUMON A L’ANETH

Avec artichauts

SOUFFLE AUX CREVETTESET
COURGETTES

&9 ASSIETTE SANS GLUTEN
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FR

Desserls

TARTE TATIN

Avec creme glace a la vanille

BISCUIT AUX FIGUES
CREME BRULEE
FONDANT AU CHOCOLAT

TRIO DE SORBETS
AUX AGRUMES ®

@ASSIETTE VEGETARIENNE
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NOTRE FONDUE

Fondue aus hauseigenem Kase, serviert
Mit verschiedenen Brot- oder Gemusesorten

PARMENTIER DE POMMES DE TERRE

Parmentier Kartoffeln mit Puten-Confit

SALADE NICOISE

Ensalada lyonnasie, hojas verdes,crotones,
tocino y huevo poché

SALADE LYONNAISE

Klassischer Salat aus Lyon mit grunen Salatblattern,
Croutons, Speck und pochiertem Ei

QUICHE LORRAINE

Tarte mit Eiern, Creme Fraiche,
Mozzarella und Speck

SOUPE A ’OIGNON ® @

/wiebelsuppe

VICHYSSOISE

Kartoffel-Porree-Cremesuppe

(\) ENTDECKEN SIE UNSERE () GLUTENFREIES GERICHT
VORSCHLAGE
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CREPE DE POULET ET LEGUMES

Crepe mit Hahnchenfleisch und Gemuse,
Spinatsalat und Balsamico-Reduktion

CASSOULET

Schmortopf mit weifsen Bohnen
und Schweinefleisch

BLANQUETTE

Rinderschmortopf mit Karotten,
/wiebeln und Butter

COQ AU VIN

Hahnchenschmortopf mit Schaumwein

STROGANOFF

Rinderschmortopf mit Champignons

g GLUTENFREIES GERICHT
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PORC DANS SON JUS

Confiertes Schweinefleisch in eigenem
Saft mit Rissolée-Kartoffeln an Olivendl

LONGE DE BAR CONFIT

Confierter Wolfsbarsch, Mohrenparmentier
Und sautiertem grunen Spargel an Krautern
aus der Provence

SAUMON A L’ANETH

Lachs mit Dill und Artischocken

SOUFFLE AUX CREVETTESET
COURGETTES

Garnelen-Zucchini-Soufflé

g GLUTENFREIES GERICHT
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Desserls

TARTE TATIN

Tarte Tatin mit Vanilleeis

BISCUIT AUX FIGUES

Felgen-Biscult
CREME BRULEE

FONDANT AU CHOCOLAT

Scholokalenfondant

TRIO DE SORBETS
AUX AGRUMES ®

Z1trusels-Irio

ENTDECKEN SIE UNSERE
VORSCHLAGE
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NOTRE FONDUE

doHato 13 dnUpMeHHbIX CbIPOB
[TopaeTtcs ¢ pa3HbIMU BUgamm xreda nnm oBoLlamMmu

PARMENTIER DE POMMES DE TERRE
[lapmMmaHTbe 13 KapTodenda ¢ KOHPU U3 MHOEUKU

SALADE NICOISE

Canat «Hucyas» ¢ TYHLIOM, SINLIOM,
3eneHoun dpaconbio, ToMaTamMmu Yeppu
N TOPYNYHOWN 3anpaBKOW

SALADE LYONNAISE

JInoHCcKM canart: 3erneHble casnaTHble NTUCTbA,
KPYTOHbI, OEKOH 1 ANLO nMaLloT

QUICHE LORRAINE

TapT ¢ HAYMHKON U3 ANLL, CBEXMNX CINUBOK,
Mouapernrsbl 1 OekoHa

SOUPE A L’OIGNON ® @

JlykoBbIN cyn

VICHYSSOISE
Cyn-ntope 13 nyka-rnopes

@ BEFETAPUAHCKOE BNOOO0 BENONO, HE COOEP)KALLEE
[MIOTEHA
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CREPE DE POULET ET LEGUMES

bnnH4YKK C KypuLuen n osollamMmm, canatom
M3 LWWNMHaTa U BbiMapeHHbIM
banb3aMmMyYecKM YKCYyCoM

CASSOULETQ®)

Pary ns 6enomn paconu n CBUHUHbLI

BLANQUETTE

TywieHaa roBdanHa ¢ MOPKOBbLIO,
JTYKOM U CITMBOYHbLIM MacCI1oM

COQ AU VIN

Pary n3 TylieHou B BUHE KypuLlbl

STROGANOFF

Pary ns roeagmHbibnogo, He cogepkallee rmTeHa

&3 BMIONO, HE COOEPXALLEE MIOTEHA
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PORC DANS SON JUS

KoHdomn 13 nopoceHka B COOCTBEHHOM
COKY C KapTodhenem, TyLUeHHbIM
B ONIMBKOBOM Macre

LONGE DE BAR CONFIT

KOHU 13 domne MOPCKOro OKyH4
C NMapMaHTbe U3 MOPKOBU U 3eNEHON CNapXXu,
00XXapeHHOU C NPOBAHCKMMUN TpaBaMU

SAUMON A L’ANETH
Jlococb ¢ yKponom 1 apTULLoOKaMu

SOUFFLE AUX CREVETTESET

COURGETTES
Cydorie n3 KpeBeToK 1 Kabauka

&3 BMIONO, HE COOEPXALLEE MIOTEHA
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Desserls

TARTE TATIN
TaTMHOBbLIN TOPT C BAHUITbHBIM MOPOXEHbIM

BISCUIT AUX FIGUES
TapT ¢ UHXNPOM

CREME BRULEE

FONDANT AU CHOCOLAT
LLlokonaaHbi dpoHaaH

TRIO DE SORBETS

AUX AGRUMES ®
Tpn BMga yMTPyCcoBOro MOPOXEHOIO

@ BEFETAPVAHCKOE BJHOIO
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